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Lustige Gemüsekäfer 

 
 

Zutaten für 4 Käfer Zubereitung 

 2 Scheiben Vollkornbrot 

 2 Scheiben Käse 

Aus den Brot- bzw. Käsescheiben etwa handgroße 

Kreise ausstechen. 

 etwas Frischkäse 

 

Die Brotkreise mit Frischkäse bestreiben und einen 

Käsekreis darauf legen. 

 1 Gurkenstück 

 ca. 6 Cocktailtomaten 

Waschen. Die Gurke in Scheiben schneiden und die 

Scheiben halbieren. Die Tomaten halbieren. 

 Jeweils 3 halbierte Tomaten als Körper des Käfers 

auf die Käsebrote legen und die Gurkenscheibenhälf-

ten als Flügen aufstellen. 

 etwas Schnittlauch Schnittlauch in etwa 5 cm lange Stücke schneiden. 

Mit einem Zahnstocher Löcher in die „Kopf“-Tomate 

piksen und Schnittlauchfühler einstecken. 
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